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附件1

永定区十大名菜名厨名店名小吃
评选标准实施方案

为充分发挥张家界绝版旅游资源和独特的美食文化底蕴优势，不断丰富张家界美食养生文化，挖掘、传承、创新、开发一批永定区独具特色的旅游民俗美食，擦亮旅游美食名菜名店名厨名小吃品牌，根据《第三届张家界旅游美食节暨十大名菜名厨名店名小吃评选活动总体方案》，特制订本方案。
一、评选范围
凡在永定区范围内面向市场经营、有固定经营场所及一定经营年限、店容店貌好、符合食品安全与卫生要求的各类餐饮企业和个人均可报名参评。
二、评选方式
以“企业申报、乡镇社区推选、专家品评”为原则，评选出受到消费者广泛欢迎的地方名菜、技艺精湛的地方名厨、具有当地特色和发展潜力的地方餐饮名店、传统的地方名小吃。
三、评选范畴
（一）“名菜”定义。以地方或民间传统技艺、采用当地特色食材制成，具有深厚文化底蕴、相当知名度和市场占有率，受到消费者广泛欢迎的菜肴品种。
（二）“名厨”定义。从事烹饪专业10年以上，具有高级烹调师以上技术职称，技艺精湛为业界所公认，具有广泛社会认同度及市场影响力的著名厨师。
（三）“名店”定义。装修装饰具有浓郁的地域文化特色和风格，连续经营时间超过三年，设备设施完善，具有一定规模和效益，菜点出品及服务地域特色鲜明、突出，具有一定旅游团队接待能力的餐厅。
（四）“名小吃”定义。以地方或民间传统技艺为主、采用当地特色食材制成，具有一定的历史文化底蕴、在当地享有一定的知名度和市场占有率，受到当地群众广泛欢迎的小吃品种。
四、评选标准
（一）名菜标准
（1）地域特点
1.主食材必须为当地生产或加工的常见原材料，易于推广、价格适中；
2.烹饪技法须采用当地或民间传统工艺；
3.菜品须能反映当地民俗民风并广为流传；
4.菜品须具备深厚历史文化底蕴，拥有菜品故事；
5.须在当地餐饮门店长期供应，或为季节性供应；
6.成菜须特点鲜明、口味突出，在省内或地方比赛中获奖。
（2）使用原料
1.企业确保有科学规范的采购程序、采购制度和采购档案；
2.菜点所使用的主要原料、配料有固定的生产基地（或供应商），并保存供应商档案；
3.使用的肉禽食品（原料）要有检疫合格的证明，鲜货类原料要标注保鲜期；
4.所用原料不得经过非食用色素及其他非食品用化学品处理；
5.所用原料必须在保质期内，并禁止使用注水、掺水、变质的原料及其成品、半成品；
6.所用原料不得含有有毒有害物质，农药残留量不得超出国家规定的标准；
7.禁止使用未经依法批准的新资源食品、保健食品；
8.不使用国家禁止销售的野生保护动植物；
9.库存原料要有专人保管、分配，有进出库记录；
10.禁止使用无进货凭证及不符合《食品卫生法》要求的其他食品。
（3）加工环境
1.厨房装修、装饰建材标准达到规定要求；
2.厨房内初加工、烹调、服务等区域等要分布合理、规范；
3.室内环境达标，其中温度、换气、落尘、通风系统达到一定要求；
4.按操作规程运行，保持设备设施清洁卫生；
5.食品容器、包装材料、食品用工具、设备必须符合卫生标准和卫生管理办法的规定；
6.保鲜设备运行良好，冷菜、点心及原辅料要按照规定设备及温度、时间进行保鲜。
（4）菜品质量
1.有规范的菜点质量标准说明，包括主料、辅料、调料的规格要求、投料比例，加工时间限制、炊具设备，成品的特色特点，餐饮用具搭配等；
2.菜点品种特色鲜明，风味突出，被广大消费者接受；
3.菜点品质稳定，不受季节、时间变化而影响成品质量；
4.菜点在市场上供应5年以上，为消费者公认的优秀品种；
5.菜点品种对企业的销售具有明显的促进作用，在销售额中占有一定比例。
（二）名厨标准
1.热爱烹饪事业和本职工作，具有良好的职业道德，在当地餐饮界有较高的声望；
2.连续在一线从事本专业工作10年以上，年龄在60岁以下，具有高级烹调师技术职称，技艺精湛，精通并掌握本菜系、本专业的技能要求，实践经验丰富，为业界所公认；
3.具有较强技术创新能力，有社会公认或权威机构认可的经市场检验的特色菜点，对地区名店的形成和发展做出过积极贡献；
4.具有较高文化素质，有较高的烹饪技能水平，有较丰富的管理经验和市场营销知识，对当地湘菜的发展有较大贡献；
5.具有指导和培养中级烹调师的知识和能力。热心带徒传艺，培养人才，造就当地市场上有一定影响的中级烹调师三名以上；
6.在全省或市级餐饮业技术交流竞赛活动中获过奖励，或在全省或市、州餐饮业技术竞赛活动中担任过评委。
（三）名店标准
1.环境卫生
（1）厨房装修、装饰建材标准达到规定要求；
（2）厨房内初加工、烹调、服务等区域等要分布合理、规范；
（3）室内环境达标，其中温度、换气、落尘、通风系统达到一定要求；
（4）按操作规程运行，保持设备设施清洁卫生；
（5）食品容器、包装材料、食品用工具、设备必须符合卫生标准和卫生管理办法的规定；
（6）保鲜设备运行良好，冷菜、点心及原辅料要按照规定设备及温度、时间进行保鲜。
2.使用原料
（1）使用的肉禽食品（原料）要有检疫合格的证明，鲜货类原料要标注保鲜期；
（2）所用原料不得经过非食用色素及其他非食品用化学品处理；
（3）所用原料必须在保质期内，并禁止使用注水、掺水、变质的原料及其成品、半成品；
（4）所用原料不得含有有毒有害物质，农药残留量不得超出国家规定的标准；
（5）禁止使用未经依法批准的新资源食品、保健食品；
（6）不出售国家禁止销售的野生保护动植物；
（7）禁止使用无进货凭证及不符合《食品卫生法》要求的其他食品。
3.服务规范
（1）服务程序要严谨、规范，利于灵活掌握、快捷供应；
（2）对顾客使用规范的礼貌用语，突出细节，周到服务；
（3）服务人员要有秀丽端庄、大方得体的仪表仪容；
（4）企业配备了英语、韩语人才优先；
    （5）企业有省市级服务名师、服务大师优先。
4.菜点质量
（1）菜点符合安全、健康、卫生、环保的发展方向；
（2）菜点的特色鲜明，风味突出，被广大消费者接受；
（3）有政府有关部门或行业（专业）组织授予的名优菜点；
（4）菜点的品质稳定，不受季节、时间变化而有较大起伏；
（5）名优菜点对企业的销售具有明显的促进作用。
5.企业文化
（1）企业员工的配置符合国家或行业管理部门核定的标准和要求；
（2）专业管理人员和技术人员经职业培训合格后持证上岗，挂牌服务；
（3）员工持有高文凭或中级以上专业技术证书的优先，在全国（国际）烹饪技术比赛中获奖。
（四）名小吃标准
1.参评小吃的餐饮服务经营单位要证照齐全，有固定商号、店名，且正式营业时间满2年(含2年)以上。餐饮服务经营单位要做到诚信经营、管理规范、价格公道、群众满意；
　2.参评小吃，以炸、爆、烧、炒、溜、煮、汆、涮、蒸、炖、煨、焖、烩、扒、烤、熏、酱等加工方式的菜品、小吃、面点等均可进行参评；
3.参评小吃的申报单位必须为本土特色的餐饮服务经营单位，且具有一定的知名度和独特的风味特色，能体现地域特有的餐饮文化特质；
4.参评小吃要与小吃故事、历史文化传承相结合。
5.参评小吃以为突出本土老字号为主体，同时鼓励本土老字号餐饮服务经营单位推陈出新、发展改良，推出更具特色的本土“新字号”产品。本土新字号餐饮企业，也必须具有本土特质，同时具备创新的加工工艺、变革的外形特色、改进的口感滋味等优势，也可以参与评选；
6.近年来未发生重大违法违规违纪行为，未发生重大食品安全、质量安全、环境污染、安全生产、公共卫生等事故，未引起重大群体性事件，履行社会责任，具有良好的社会形象。
五、参评条件
1.参评均以经营单位为主体申报，要求具有完备的营业手续，各项证照齐全，合法经营。
2.参加十大名厨评选的个人要求以所在单位为主体申报，要求从事烹饪专业10年以上，具有高级烹调师以上技术职称，技艺精湛为业界所公认，具有广泛社会认同度及市场影响力的著名厨师。
3.参加十大名店评选的单位要求连续经营时间超过3年，设备设施完善，经营面积200平米以上，年营业额200万元以上，无重大责任安全及食品卫生事故。
4.参加十大名小吃评选的单位或者品牌要求连续经营时间超过3年，设备设施完善，无食品卫生安全事故。
六、评选步骤
（一）企业申报。各申报单位将申请参评的项目按申报表的要求认真填写并附相关资料，报送至区组委会。
（二）专家品评。在区组委会指导下，由市餐饮行业协会组织专家评审团展开品评活动，对入围名菜进行品评，对入围的名厨、名店、名小吃进行考察，专家评审团打分，评选出十大名菜名厨名店名小吃专家评审分。
（三）结果运用。对全区海选出的二十个名菜、名厨、名店、名小吃经评审，得出“十佳”名菜、名厨、名店、名小吃，报市“四名”组委会。对海选出的二十个名菜、名厨、名店、名小吃给予永定区“二十佳”名菜、名厨、名店、名小吃授牌奖励，对评选出的“十佳”名菜、名厨、名店、名小吃给予永定区“十佳”名菜、名厨、名店、名小吃授牌奖励（牌匾不重复发放）
七、评审委员会
1、总裁判长：刘少成（注册中国烹饪大师、注册国家级专业评委、张家界市名厨专家委员会主席）
2、评委：申国庆（注册中国烹饪大师、注册国家级专业评委）
3、评委：张竣生（注册中国烹饪大师、国家级评委）
4、评委：符兴明（注册湘菜大师、注册国家级专业评委）
5、评委：童鹏飞（注册中国烹饪大师、国家级评委）
6、现场评委及工作人员待定














附件2-1
永定区十大名厨评选申报表
	姓    名
	
	性  别
	
	照片

	工作单位
	
	民  族
	
	

	年    龄
	
	专业工龄
	
	

	地    区
	
	地址
	
	

	技术职称
	
	职务
	
	身体状况
	

	身份证号
	
	手  机
	

	个人简介及主要业绩、荣誉（200字以内）

	工作单位意见：
（盖章）    
年  月   日
	区县协会意见：
（盖章）            
年   月   日

	组委会意见：
（盖章）
                                        年   月   日



附件：高清个人着厨师服照片2张，要求文件大小不低于2M、图片不含水印及任何品牌元素，以邮件形式随本表一并提交。
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附件2-2
 永定区十大名店评选申报表
	申报单位                              
	
	商    号
	

	通信地址
	
	工商登记号
	

	法人代表
	
	电话
	
	身份证号
	

	联系人
	
	电话
	
	身份证号
	

	营业面积
	
	品牌创建时间
	

	餐位数量
	
	上年营业额
	
	上年利税
	

	员工总数
	
	是否发生食品安全事故
	□是    □否

	经营业态
	（  ）正餐（  ）快餐（  ）小吃（  ）休闲餐饮

	企业介绍（可另附文字材料）:

	企业获奖情况：

	申报单位：
(盖 章)
年   月   日
	区县协会意见：
（盖章）            
年   月   日

	组委会意见：
（盖章）
                                        年   月   日




附件2-3
永定区十大名菜评选标准
	名菜（小吃）名称
	

	推选单位
	

	地址
	

	法人代表
	电
	联系方式
	

	联系人
	
	联系方式
	

	名菜（小吃）基本情况（可另附文字材料）





	申报单位：
(盖 章)
年   月   日
	区县协会意见：
（盖章）            
年   月   日

	组委会意见：
（盖章）
                                        年   月   日




附件2-4
永定区十大名小吃评选标准
	名菜（小吃）名称
	

	推选单位
	

	地址
	

	法人代表
	电
	联系方式
	

	联系人
	
	联系方式
	

	名菜（小吃）基本情况（可另附文字材料）





	申报单位：
(盖 章)
年   月   日
	区县协会意见：
（盖章）            
年   月   日

	组委会意见：
（盖章）
                                        年   月   日



